
２０１２年～の食品関連施設・建設の基本コンセプト 

～ISO 22000（食品安全マネジメントシステム／ＦＳＳＣ ２２０００ グローバルスタンダード) 対応～ 

➊ＩＳＯ ２２０００ / ＦＳＳＣ ２２０００ の構成 

CSR 

HACCP 

一般的衛生管理事項 
        PRP 

     Corporate Social Responsibility＝社会的責任 

      ＆品質マネジメントシステムＩＳＯ９００１＝顧客満足 

中心は食品安全システム（HACCP） 
製造環境からの“危害除去”の為の原則手順  

 管理運営ポイント・・・ 観察測定・Monitoring 検証・Validation 

      ＆監査・Inspection  （ツール・・・温湿度ロガー、etc） 

 HACCPシステムの前提条件プログラム 

 【清浄区画（ゾーニング）、クリーン装置、交差汚染防止 

  衛生管理設備（衛生機器、温度管理、排水設備、塗り床 

  洗浄殺菌水、etc）  異物混入防止、SSOP 

             食品安全確保は食品関連企業、組織の社会的責任  

                                                 （食品安全ノウハウの仕組みづくりと継承） 

➋食品安全マネジメントシステム の適用  

トレーサビリティを含むフードサプライチェーン全てに要求 

（生産） 

農産物 

畜産物 

水産物 

食品工場 

 乳製品 

 食肉製品 

 容器包装詰加圧 

   加熱殺菌食品 

 魚肉練製品 

 清涼飲料水 

 その他 

給食、調理 

加工販売施設 

スーパー 

コンビニ 

外食チエーン 

ホテル、レストラン 

ファーストフード 

その他 

  

  

（食卓） 

  職場 

  施設 

  学校 

  家庭  

  

品質と 

コストの 

徹底管理 

 

ＶＥによるＣＤ 

実施提案 

事業主様 

プログラム  

マネジメント 

  ＰＭ 

ファシリティ 

マネジメント 

   ＦＭ 

運営管理 
施工 

  監理 

発注 

  監理 
実施設計 

企画構想 

基本設計 

「総合エンジニアリング体制」による 食品工場建設プロセスマネジメント 

 コンストラクションマネジメント 

        ＣＭ 

・ＨＡＣＣＰシステム 

・環境衛生診断 

・ＦＡシステム 

 （受発注、生産設備、工程管理） 
・トレーサビリティシステム 

 （原材料、生産履歴管理） 
・アセットマネジメント 

・環境建築 

 （エコスフレーム） 

・環境設備 

 （廃棄物、水浄化） 
 （エコエネルギー） 

・環境衛生評価 

・メンテナンス 

・リニューアル＆ 

 リノベーション 

・リスクマネジメント 

 システム 

         全体最適・プロジェクトマネジメント 

 コンストラクションマネジメント 

        ＣＭ 

①事業主様、工場運営責任者、品質、工程、
各ご担当者様の観点に立って 合理的かつ
理想的な新工場が実現できる建設実施体制  

 

②新工場建設後の品質、工程維持管理の面
で、適切かつタイムリーなレスポンスが維持
継続できるオペレーション体制 

 

【上記コンセプトの実現の為の要諦】 

事業主様と一体となって、基本計画、設計、
施工、維持管理のプロセスマネジメントが実
践できる総合エンジニアリング体制 

＝プロジェクトマネジメントの実行 

Farm to Table 

 ～基本コンセプト～  

  グローバル食品安全システム 対応 食品工場・施設 運営プロセスマネジメント 

グローバル食品安全システムの構築 

HACCP 

   「フードセーフティ」 ＰＭコンサルティング  

具体化した認証スキーム 
・PAS220（食品製造） 
・PAS222（動物飼料製造） 
・PAS223（食品包装材製造）  

  向け前提条件プログラム 

をISO22000に追加 

＝FSSC22000 
（GFSI認定スキーム） 
ＧＬＯＢＡＬ ＦＯＯＤ 

ＳＡＦＥＴＹ ＩＮＩＴＩＡＴＩＶＥ 

 



Ｆａｒｍ ｔｏ Ｔａｂｌｅ 【食品工場・施設】様 対象  

 

 

コンサルティング ＆ トータルソリューションエンジニアリング 

 
■コンサルティング・・・「e-食安全研究会」http://www.e-syoku-anzen.com/ 
     （〒５４０－００２７ 大阪市中央区鎗屋町２－２－１０ TEL ０６－６９４８－８３４３ ＦＡＸ ０６－６９４８－８３５３） 

  を中心としたフードセーフティコンサルティング                     

■トータルソリューションエンジニアリング・・・専門建設エンジニアリング会社とタイアップし、 
  プロジェクトマネジメントの実現 

トータルシステムソリューションエンジニアリングの事例と特徴 

   

‘０２．１２ Ｄ食品 

「食肉パックセンター」  

 エコスフレーム・２ヶ月工法 

‘０３．１０ Ｆ社 「馬肉加工」 
  ＨＡＣＣＰ手法支援法 認定 

‘０４．８ Ｏ社 健康食品 

 「抽出ウコン」 ＧＭＰ対応 

‘０５．３ Ｙ社 「焼豚加工」 
  ５，０００㎡ ＣＭ方式 

‘０５．５ Ｎ社 

 「カット野菜」  ＨＡＣＣＰ対応 

 新 築 工 場 建 設 ＜参考例・建設当時＞    ＊建設参画（HACCP管理者として）  

‘０６．３ Ｎ佃煮 「惣菜、佃煮」 
  ＨＡＣＣＰ対応 ＣＭ方式 

    

ｅ食安全サイト 

工場・店舗 改修 電気・機械・給排水衛生 設備 

＜建  築＞ ＜ゾーニング・床防水＞ 

＜内装・給排水＞ ＜給排気・空調設備＞ 

厨房施設 厨房施設改修 ●学校給食厨房（ＨＡＣＣＰ準拠） 
                   

●衛生関連情報交換 

●コンサルティングサービス 

● web 情報サービス 

●計画立案から 

  建築・設備施工まで 

食品工場 

飲食店舗 

外装 

内装 

安全衛生セミナー 

① Ｏｎｅ ｔｏ Ｏｎｅ 対応（コンサル、元請） 

② トータルシステムソリューション（設計、施工一式） 

③ アライアンス協働＝「e-食安全研究会」 www.e-syoku-anzen.com/ ＆施工協力会社 

 取り組みの  

基軸（特徴） 

 食品工場、食品関連施設の衛生管理、トータルソリューション ＝計画立案、設計、施工、衛生管理ソフト導入支援＝ 

「e-食安全研究会」 

‘１６．２．１現在 


